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O introducere privind algele

Nu toate sunt alge marine! Conform Comitetului European de Standardizare (CEN), algele si
produsele pe bazd de alge sunt biomasa de alge, extracte de alge sau compusi purificati din
alge care au fost recoltate fie in zone in care au crescut in salbaticie (spontan), fie produse
prin sisteme de cultivare. Desi exista mai multe utilizari pentru alge, Acordul Verde European
recunoaste importanta algelor ca hrana si sursa durabila si alternativa de proteine.

Cu toate acestea, productia europeand actuald nu satisface pe deplin cererea de pe piata eu-
ropeand a produselor alimentare din alge marine, care creste anual cu aproximativ 7 pand la
10 %. In consecinta, importurile de alge marine reprezintd mai mult decat triplul exporturilor
europene. Ca parte a Acordului Verde, viitoarea ,strategie a algelor” a Comisiei isi propune sa
faca sectorul algelor din UE mai durabil si autosuficient. Aceasta include masuri pentru cres-
terea productiei europene de alge ca alimente, dar si sprijinirea celorlalte numeroase utilizari
ale algelor, inclusiv productia de hrand pentru animale, ingrasaminte, produse farmaceutice si
imbundtatirea semnificativa a economiilor circulare.

Pentru ca obiectivele asumate sa aiba succes, va fi necesard preluarea de catre industrie - la
scard mare, dar si mica a producerii algelor. Acest lucru prezinta numeroase oportunitati pentru
zonele de pescuit si acvacultura din UE si plaseaza FLAG-urile intr-o pozitie unica de a dezvol-
ta actiuni locale legate de productia de alge. Aceasta brosura ofera sfaturi practice pentru
FLAG-uri, promotorii de proiecte si actorii locali interesati cu privire la modul in care pot
valorifica productia de alge in zonele lor, in conformitate cu efortul UE de a sprijini sectorul.
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Valorificarea algelor la nivel local

Grupurile de actiune locala in sectorul pescuitului (FLAG-uri) sunt cele mai adecvate si mai bine localizate
pentru a valorifica si incuraja potentialul algelor la nivel local. Diversificarea activitdtilor de pescuit in noi
sectoare se afla in centrul multor strategii locale de dezvoltare, similar cu activitatea de creare a unor sis-
teme si practici alimentare mai durabile. Desi sunt multe activitati legate de alge care pot fi sustinute de
FLAG-uri, activitatile legate de productia de alge pot fi incadrate in trei categorii principale:

Recoltarea algelor marine salbatice

Recoltarea algelor marine sélbatice sau a,macroalgelor” prezinta mai multe oportunitati pentru zonele
FLAG, avand in vedere abundenta a ceea ce reprezintd o resursd raspanditd in mod natural in majori-
tatea zonelor costiere ale UE.

Recoltarea din sélbaticie a algelor marine ca sursa de hrana este o oportunitate usor accesibila pentru
proiectele cu un buget relativ mic. Circa 99% din oferta de alge marine europene provine din surse salba-
tice si sunt utilizate de obicei ca 0 componenta alimentara (alternativa la alte surse de proteine), ca aroma
sau condiment, sau ca ingredient functional (de obicei ca agent de legare - ingrosare, sau coagulant).

In mod obisnuit, speciile de alge marine europene utilizate ca hrana includ urmatoarele: Dulse (Palma-
ria palmata), Nori (Porphyra sp.), Wakame (Undaria pinnatifida), salata de mare (Ulva sp.), si Royal kombu
(Saccharina latissima). Astfel de specii pot fi gasite in bazinele maritime europene fiind deosebit de
abundente in bazinele Atlanticului si Marii Nordului.

Recoltarea algelor marine salbatice in zonele FLAG poate crea noi oportunitati de piata pentru pescarii
locali care doresc s isi diversifice activitatile ca si pentru alti membri ai comunitatii care doresc sa
activeze intr-un sector care necesitd mai putine cheltuieli decat in multe industrii. In estuarele zonei
FLAG-ului Ria de Arousa din Galicia, Spania, exista o abundenta de specii de alge marine comestibile,
inclusiv Wakame, salata de mare, si Kombu. Compania Algas La Patrona un start-up finantat prin FLAG,
colecteaza si prelucreazd aceste alge marine in diverse produse proaspete, uscate si conservate in pes-
te 20 de puncte de vanzare din toatd Spania. Gastronomia globalizata oferd alte oportunitati pentru
algele marine, cum ar fi Kombu, care sunt mai frecvent asociate cu Japonia. Utilizate ca un condiment
care conferd aromele Umami, recoltarea Kombu in Europa oferd acces la pietele interne in crestere,
precum si oportunitati pentru export. (mai multe informatii - www.algaslapatrona.com).

FLAG-urile au fost active si in sprijinirea recoltarii algelor salbatice utilizate ca ingrasamant. intreprin-
derea familiald Donegal Seaweed, finantata de FLAG-ul Nord din Irlanda, recolteaza speciile de alge
marine Ascophyllum nodosum, inainte de a le presa la rece intr-o gama de ingrdsaminte de inalta
calitate pentru plante si sol. Aderarea la o politica atentd de selectie si rotatie in zona permite gesti-
onarea stricta si durabild a resurselor naturale si a stocurilor de alge din FLAG. (mai multe informatii
- www.donegalseaweed.com)


https://algaslapatrona.com/
http://www.donegalseaweed.com/
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Cultivarea algelor marine

Cultivarea algelor marine difera de recoltarea salbatica prin faptul cd implica cresterea si cultivarea
intentionata a algelor marine. In forma sa cea mai simpl3, cultivarea algelor marine consta in gestiona-
rea si extinderea algelor marine care cresc natural. Formele mai avansate de cultivare a algelor marine
implica controlul complet asupra ciclului de viata al algelor si plantarea acestora fie intr-o intindere
naturala de ap4, fie intr-o instalatie /ferma de cultivare.

Intre primele tari ale UE care au adoptat cultivarea algelor marine se remarca Tarile de Jos, in principal
datorita topografiei naturale si a situarii la Marea Nordului, si care are atributele potrivite pentru cres-
terea speciilor de alge marine comestibile. Desi nu exista FLAG-uri in Tarile de Jos, resursele naturale
adecvate si infrastructura in crestere ofera oportunitati pentru Grupurile de Actiune Locala, GAL - LEA-
DER olandeze. In mod similar, FLAG-urile care opereazi in statele membre invecinate din bazinul Mérii
Nordului ar putea valorifica ceea ce reprezinta o industrie in crestere in zona.

Marea majoritate a algelor marine consumate sau utilizate in UE provin din recoltarea salbatica. Odata
cu cresterea exponentiald a cererii de surse alternative de hrand, hranirea animalelor, combustibil si
mijloace de trai, cultivarea algelor este o modalitate de a satisface cererea crescuta, reducand in acelasi
timp dependenta de resursele salbatice. In 2019 a fost elaborat PEGASUS, un document tehnic de 200
de pagini care evidentiaza starea actuald a productiei europene de alge marine si identifica provoca-
rile si oportunitatile pentru dezvoltarea sa viitoare, multe dintre acestea putand incepe la nivel local.
Raportul oferda mai multe indrumari pe care FLAG-urile si promotorii locali de proiecte le pot folosi ca
punct de intrare in sector. (mai multe informatii - www.phycomorph.org/news/pegasus-is-released).

In Portugalia, FLAG-ul Mondego Mar a sprijinit un proiect de cercetare si dezvoltare AlgaDepur care
se concentreaza pe cultivarea algelor fluviale folosind produse secundare din sectorul acvaculturii din
regiune. In timp ce cultivarea macroalgelor produce noi oportunitati de dezvoltare economica in zon3,
activitatea reduce si impactul negativ al pisciculturii, cum este eutrofizarea. Cultivarea algelor elimina
excesul de substante nutritive din estuarele regiunii, ceea ce sprijina atingerea obiectivelor FLAG-urilor
de redresare a echilibrului in mediile locale, fiind mai durabile si, in acelasi timp, creand noi oportuni-
tati pentru diversificare si crearea de locuri de munca (mai multe informatii - www.algadepur.com).


http://www.phycomorph.org/news/pegasus-is-released
http://www.algadepur.com/

Cultivarea microalgelor

Cultivarea microalgelor este o forma de acvacultura si implica cresterea speciilor de alge. Marea
majoritate a algelor cultivate intentionat se incadreaza in categoria microalgelor. In timp ce cultiva-
rea macroalgelor (algelor marine) este predominant asociata cu produsele alimentare, microalgele
au utilizari mai diverse, care includ produsele farmaceutice, cosmeticele, biocombustibilii si ingra-
samintele. Ca atare, cultivarea microalgelor poate oferi zonelor FLAG beneficii economice, sociale
si de mediu.

Cultivarea microalgelor merge adesea mana in mana cu alte forme de acvacultura, deci este de
interes special pentru zonele FLAG care au o acvacultura solida. Intreprinderile locale sau promo-
torii de proiecte care isi desfasoara activitatea in cautarea diversificarii activitatilor sunt bine plasati
pentru valorificarea productiei de alge.

In Spania, FLAG-ul din Murcia a sprijinit mai multe proiecte legate de cultivarea microalgelor. In-
tr-un astfel de proiect finantat de un FLAG, Haematococcus pluvialis este cultivata pentru a obtine
Lastaxantina’, un antioxidant puternic utilizat in industria cosmetica. Specia Dunaliella salina este,
de asemenea, cultivatd in regiune de Dismasal, o companie sustinuta de un FLAG care extrage
compusi precum carotenii si omega 3, extrem de cautati in industria farmaceutica.

v ©GICON
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FLAG-urile pot contribui esential la depdsirea multor provocari care actioneaza ca bariere
in calea dezvoltarii activitatilor legate de alge la nivel local. In recunoasterea si valorificarea
oportunitatilor asociate cu algele, prin intermediul FEPAM FLAG-urile pot sprijini diversifi-
carea in sectorul algelor in acelasi mod in care o fac pentru dezvoltarea de noi oportunitati
pentru comunitdtile de pescari din alte industrii, cum sunt turismul si gastronomia.

Prin promovarea algelor ca resursa naturala neexploatatd a zonei, FLAG-urile pot sustine
interesul pentru aceasta industrie, pot dezvolta capacitatea promotorilor de proiecte si a
partilor interesate folosind metode similare cu cele pentru pescuit si acvacultura. Un punct
de plecare pentru FLAG-uri ar putea fi incurajarea cercetdrii si dezvoltarii potentialului unei
zone pentru producerea algelor prin efectuarea unui studiu de fezabilitate.

Lipsa know-how-ului, a constientizarii consumatorilor, a cunostintelor si abilitatilor legate
de alge au fost citate de multe FLAG-uri ca bariere majore in calea dezvoltarii sectorului in
domeniile lor respective. Daca exista oportunitati, FLAG-urile sunt bine plasate pentru a
echilibra interesele intre stakeholderii locali si pentru a media conflictele cu alte industrii,
abordand astfel unele dintre cele mai frecvent mentionate bariere in calea dezvoltdrii si
adoptarii activitatilor legate de alge in teritoriile FLAG.

Avand in vedere natura productiei de alge si utilizarile sale potentiale, cooperarea dintre
FLAG-uri si GAL-urile LEADER se poate dovedi fructuoasa in dezvoltarea sectorului (de
exemplu, crearea si dezvoltarea lanturilor de aprovizionare pentru ingrasaminte si furaje).

Punerea la dispozitie a informatiilor pentru promotorii de proiecte este esentiala pentru dez-
voltarea productiei de alge la nivel local. Cunoasterea resurselor de alge disponibile intr-o
zona a unui FLAG, a intereselor diferitelor parti interesate si a modului in care productia de
alge se incadreaza in strategia de dezvoltare locala mai larga a grupului pescaresc de actiune
locala este un prim pas important pentru incurajarea dezvoltarii sectorului. Un studiu de feza-
bilitate permite FLAG-urilor sd faca disponibile aceste informatii usor si rapid celor interesati,
ceea ce au realizat deja mai multe FLAG-uri din Franta, Irlanda, Suedia si Spania. In sectiunea
urmadtoare a brosurii sunt prezentate si alte surse de informatii referitoare la alge.



Surse suplimentare de informatii

Desi nu sunt exhaustive, urmatoarele surse de informatii cu privire la productia de alge ofera idei su-
plimentare referitoare la modul in care FLAG-urile pot adopta si incuraja productia de alge in teritoriile
lor, de la politici si creare de retele la orientari practice si tehnice.

Strategia,de la ferma la consumator”(www.ec.europa.eu/food/farm2fork)

",

Situatd in centrul Acordului Verde European, strategia UE ,de la ferma la consumator“isi propune sa
faca sistemele alimentare mai echitabile, mai sanatoase si mai ecologice. O parte din strategia ,de la
ferma la consumator“o reprezintd strategia UE pentru alge, care are ca scop cresterea gradului de con-
stientizare cu privire la alge si la producerea lor ca sursa alternativa de hrand in UE.

Unitatea de asistenta FARNET (www.farnet.eu/library/technical-reports)

In baza unui sondaj in randul a 208 de FLAG-uri, Unitatea de asistentd FARNET a compilat informatii am-
ple cu privire la activitatile legate de alge care au loc in zonele FLAG ale UE. Raportul detaliaza tipurile si
amplasamentele proiectelor legate de alge la implementarea DLRC in domeniul pescuitului in toate sta-
tele membre in cadrul FEPAM. In afard de a oferi idei pentru proiecte potentiale, raportul pune la dispozi-
tia FLAG-urilor si promotorilor de proiecte date de contact pentru cooperarea in activitati legate de alge.

Seaweed Harvest Holland (www.seaweedharvestholland.nl)

Seaweed Harvest Holland este o cooperare intre unul dintre cei mai mari producatori de alge marine si
cel mai mare angrosist din Europa de produse pe baza de alge marine. Prin proiectele realizate, orga-
nizatia este o sursa buna de informatii cu privire la majoritatea aspectelor productiei de alge marine.
Finantata de Fondul European de Dezvoltare Regionald, Seaweed Harvest Holland cultiva alge marine
pentru alimente si fabrica produse secundare necomestibile pentru alte utilizéri, ca de exemplu acope-
rirea (invelirea) biocatalitica durabild unor produse filmate, utilizate in industria chimica.

ValgOrize (www.interreg2seas.eu/en/ValgOrize)

ValgOrize este un proiect de inovare tehnologica si sociald finantat de Interreg, care reuneste stakehol-
deri din trei state membre UE (Belgia, Tarile de Jos si Franta) si Marea Britanie. Scopul proiectului este
de a stabili o platforma de expertiza care sa integreze toate aspectele lantului de aprovizionare cu alge
(crestere, prelucrare, profilare si marketing), cu accent pe intreprinderile mici si mijlocii. Platforma este
o buna sursa de informatii si cunostinte atat cu privire la productia de alge, cat si la cooperarea trans-
nationald asociatd activitdtilor legate de alge.


http://www.ec.europa.eu/food/farm2fork
http://www.farnet.eu/library/technical-reports
http://www.seaweedharvestholland.nl
http://www.interreg2seas.eu/en/ValgOrize
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